
Menu lunch  du jour          entrée + Plat     20€

Selon disponibilité 

INSALATONA

Pâtes polpettes
 Pâtes jambon crème

poulet croquant-potatoes

COIN
ENFANT

- 14€ -

CROQUE 
Uniquement pour le lunch

Croque italien  -  12,50€
Jambon de Parme, mozzarella, pesto et roquette, crudités

Croque belge  -  11,50€
Jambon à l'os, fromage, crudités 

Croque espagnol  - 12,50€
Jambon, fromage de chèvre, pesto, crudités

Supplément œuf sur le plat  +  1€

Tuttomisto  -  23€/2p    39€/4p
Assortiment de charcuteries et de fromages Italiens  -  Italian ham and cheese

Burratozza - 12€
Burrata, jambon de Parme, taralli et crudités - Burrata and mozzarella with Serrano ham and vegetables

Polipetto -  16€
Poulpe poêlé et son risotto à la milanaise safranée  -  Shaked octopus with milanese risotto

Scampis - 15€
Scampis à l'ail et à  l’huile d’olive, persil, tomates et fleur de sel  - Scampis with garlic and oil sauce

ANTIPASTI
1/2 focaccia -> 5€ / focaccia entière-> 9€

CARTE
RESTAURANT 

Merci de choisir un maximum de 5 plats différents par table
- 1 seule addition par table -

Poulet croquant - 18€
Salade verte, poulet croquant, parmesan, mozarella, tomates et concombres

- Salad with crispy chicken, parmesan, mozzarella, cucumber, tomatoes

Crocchette di fromagio  - 1pc/ 9€     2pc/14€
Croquette de fromage italien, crudités  -  Croquette of cheese with salad

Veuillez informer notre personnel en cas d'allergie



PIZZA
Mamma mia

Leclerc margherita -  14€  
Sauce tomate, mozzarella, basilic

Button Serrano  -  18€

Schumacher Toscana  -  18€
Sauce tomate, mozzarella, saucisse de Sienne, champignons, truffes, olives, origan

Lauda cacio  -  18€
Sauce tomate, mozzarella, taleggio, gorgonzola, pecorino, tomates confites

Alonzo luna  -  18€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon à l'os, artichauts, jaune d'oeuf

Sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, roquette, balsamiques, origan

Hamilton vulcano  -  17€
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, olives, câpres, huile piquante

Verstappen Biancaneve  - 17€
Mozzarella, pancetta, champignons, oignon, ail

-  tomato, mozzarella, basil

-  tomato, mozzarella, Serrano ham, rucola, balsamic

-  tomato, mozzarella, sausages, mushrooms, truffle, olives

-  tomato, mozzarella, italian cheeses, candied tomatoes

-  tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichoke, egg yolk

-  tomato, mozzarella, spicy chorizo, capers, olives, spicy oil

-mozzarella, pancetta, mushrooms, onion, garlic

Suppléments à partir de 1,5€

PASTA
With love

Linguine alla carbonara  -  21€
Pâtes fraiches, guanciale, pecorino, parmesan, jaune d'œuf 

- Linguine with guanciale, pecorine, and egg yolk

Tagliatelle con polpette - 21€
Pâtes fraiches, boulettes maison sauce tomate, parmesan, basilic

- Pasta with homemade meatballs, tomato sauce, parmesan and basilic

Pâtes fraiches sauce parmesan, à la truffe et au guanciale croquant, flambée à la truffe. 
Option végétarienne avec champignons .

Cannelloni ricotta e spinaci  -  19,90€
Cannelloni à la ricotta et aux épinards, sauce tomate, parmesan et basilic

- Cannelloni with ricotta and spinach, tomato sauce, parmesan

Cannelloni con carne  -  19,90€
Cannelloni à la viande de veau, sauce tomate, parmesan et basilic

- Cannelloni with meat, tomato sauce, parmesan

Polipetto  - 26€
Poulpe snacké avec son risotto à la milanaise safranée

- Shaked octopus with milanese risotto

- Pasta with parmesan sauce, truffle, guanciale /  Vegetarian option with mushrooms

Pâtes flambées - 27€

Pappardelle ragù blanc  - 24€
Pappardelle au ragù blanc, saucisse Toscane, vin blanc, crudités

- Pappardelle with whithe ragù, toscana sausage, white wine and salad



SECONDI
Miam-miam 

il vero cheesburger  -  23,90€  
                          double  -  35,90€
Chedar, tomate, bacon, cornichon, sauce burger, salade, burger de viande locale, potatoes

Tomahawk 1kg  /2p   -  35€/pp

Tous nos plats sont accompagnés de pâtes, pomme de terre  ou potatoes

Côte à l'os tomahawk rôtie, légumes chauds, pommes de terre aux herbes

EXTRA

Pâtes / pdt / potatoes  - 4,50€ 

Sauce napolitaine  - 4€
Tomates, oignons, basilic

Sauce pizzaïola  - 4€
Tomates, ail, légèrement piquante 

Béarnaise  - 5,50€

Légumes chauds  - 4,50€

 - Local meat burger, bacon, tomatoes, salade, chedar, burger sauce, pickles, home made fries

- Roasted rib steak with butter, hot vegetables, potatoes, italian herbs

Osso buco di nonna  -  31€
Jarret de veau cuit à basse température, vin blanc, ail, légumes

- Veal shank who cooked 6 hours, whithe wine, vegetables, garlic

Scampis  -  25€
Scampis à l'ail, huile d'olive, persil, tomates et fleur de sel

- Scampis with garlic and oil sauce

VIN MAISON
DElizioso

Verre de vin blanc - rouge - rosé  -  5€

Pichet 1/2l de vin blanc - rouge - rosé  -  16€

Verre de vin blanc moelleux  -  7€

Demandez la carte des vins pour découvrir notre sélection 

La cotoletta Milanese  -  29€
Véritable Milanaise de veau panée, crudités 

- Authenticité breaded veal Milanese, salad



DOLCI
Plaisir sucré

DIGESTIVI
Badass

Limoncello  -  7,5€
Bailey's  -  7,5€

Cognac  -  7,6€

Grappa Amarone/ Riserva  -10,5€
Rhum Kraken  -  9,1€
Rhum Don papa  -  9,5€
Rhum diplomatico  -  10€

Cointreau  -  7,1€

Amaretto Disaronno  -  7,5€
Sambucca  -  6€

Poire Williams  -  7,6€

Whisky Puni gold/ Chivas -11€
Amaro della casa  -  9,2€
Vecchio Amaro del capo  - 10€
Chartreuse  -  10,5€

Calvados  -  7,5€

Tartino alle mele  -  9,70€
Tarte tatin à la pomme, glace vanille, caramel, chantilly

Tiramisù della casa  -  9€

Supplément chantilly  -  1,5€   
chocolat fondu, caramel, spéculoos, billes colorées  -  1€

Véritable tiramisu, poudre de chocolat et éclat de spéculoos

- Apple pie, vanilla ice cream, caramel, whipped cream

- Homemade tiramisu

Panna cotta  -  8€
Panna cotta, coulis de fruits rouges

Dame blanche / Dame noire  -  8,20€
Glace vanille / chocolat,  chocolat fondu, chantilly

Brésilienne  -  8,20€
Glace vanille, caramel, éclats de noisettes, chantilly

- Panna cotta with red fruits

- Vanilla / Chocolate ice cream, hot chocolate, whipped cream

- Vanilla ice cream, grilled hazelnut, caramel, whipped cream

Coupe 1 boule 4€  /  2 boules 6€
Glace vanille ou chocolat, chantilly et biscuit  -  vanilla or chocolate ice cream, whipped cream

Gauffre Palmarès  -  8€
Gaufre de Liège, chocolat fondu, chantilly, 1 boule de glace vanille

- Liege waffle with hot chocolate, vanilla ice

Irish coffee - 12€
-Italian/ Bailey's

Gauffre nature -  5€



APÉRITIF

COCKTAIL

SOFT

Soft - 2,5€   Looza & tonic- 3€   redbull - 3,5  

                                       

Santé

Apérol Spritz - 9,90€

Lillet tonic - 8€
Lillet Spritz 9,90€

Coupe de prosecco - 9€
Bouteille  -  35€

Campari - 6€
Picon vin blanc - 6,80€
Picon bière            

                                   50cl - 7€

Kir - 6,50€
Kir royal - 10,90€

Martini blanc/rouge - 7,50€
Pisang / Pisang 0° - 5€

Ricard - 5,5€
Pineau - 6,5€
Porto rouge/blanc - 5,5€

Say yes

Hugo saint germain - 12€
Liqueur de sureau, prosecco, Spa 

Bellini  - 13€
Purée de pêche, prosecco, crème framboise

Rhumbull  - 12,50€
Rhum Kraken, Redbull

Cuba libre  - 11€
Rhum brun, Pepsi, citron vert, sucre

Negroni  - 13€
Gin, Campari, Martini rouge

Espresso martini  - 12€
Vodka, kahlua, expresso

Moscow mule - 11€
Vodka, ginger beer, jus de citron, sucre 

Pornstar martini  - 12€
Vodka, sirop & jus passion, jus citron, prosecco

Mojito menthe  - 11€
Rhum blanc, sucre, citron vert, menthe, Spa 
Framboise    +1€    Royal    +2€

Mocktail - 8€
Bellini autour de la pêche
Hugo Spritz revisite à la fleur de sureau
Mojito menthe / framboise +1€

Grenadine ou menthe + 0,80€ 

Spa orange / citron - 3,50€
Ice tea - 3,60€

Pepsi / zero - 3,60€
Fever tree  - 4€
Tonic, mare, ginger beer, framboise/rhubarbe

Pétillant, pêche, green

Liégeois - 4€
Looza - 4€

Spa reine/intense
                                   50cl - 5€

Pomme, pomme/cerise, orange, tomate, melon

                                        1l - 9€

25cl- 3€

25cl - 4,5€
Limoncello Spritz - 12€

BOISSON



                                       

BIÈRE AU
FÛT

Jupiler en tank 5,2°

Mètre de Jupiler  - 30€

GIN
Et son tonic

Bombay Sapphire - 12€
B- Gin framboise - 12,50€
B-gin Cactus - 12,50€

Mare - 13,50€
Hendricks - 12,50€
Gin sans tonic  -  9€

25cl / 50cl / 1L         3,10€/ 5,50€/ 11€

Tango ou mazout      3,60€/ 6,50€/ 13€

11 bières de 25cl

Victoria 8,5°
25cl/ 33cl/ 50cl/ 1L        4€/ 5,4€/ 7,7€/ 15€

Leffe blonde 6,6°
25cl/ 33cl/ 50cl/ 1L         3,9€/ 5,1€/ 7€/ 14€

Triple karmeliet 8,4°
25cl/ 33cl/ 50cl/ 1L   4,1€/ 5,9€/ 7,9€/ 15,5€

Cts 7,2°
25cl/ 33cl                                          3,9€/ 4,9€

Demandez notre bière du moment 

BIÈRE
Let's taste

Kwak blonde  -  5€
Corona  -  4€

Leffe brune 6,5° -  5€

Leffe blonde o°  -  4,5€
Jupiler 0°  -  4€
Hoegaarden rosée  -  4€
Kriek 4,3°  -  4€

Seau corona 5+1  -  20€

ALCOOL
Badass

Peket  -  4,5€
Bacardi blanc/ brun  -  6,9€

Jack Daniels  -  7,6€

Tequila  -  4€
Jäger / Jägerbomb  -  5,3€/ 7,9€
Vodka blanche/ rouge  -  7,9€
Get B Mint  -  4,8€

J&B  -  7,1€

Soft - 2,5€   Looza/Tonic - 3€   Redbull - 4€

Café/ Déca/ Expresso/ Ristretto - 3€
Double expresso - 5€
Chocolat chaud - 4,50€
Choc' Bailey's  - 9€
Cappuccino/ chantilly- 4,5€/ 5€

BOISSON
chaude

Supplément caramel/ noisette/ spéculoos  +1,5€
Latte macchiato- 5€

Irish coffee - 12€

Thé Bio by Ranieri  - 5€
Thé vert 

 Love Violet/ City trip Marrakech/ 
Fleurs de Jasmin/ Sencha

Thé noir
Earl Grey/ Pomme cannelle

Infusion
Tropical agrumes/ Promenade sous les cerisiers/

Pomme d'amour/ Lovely sleep
Italian/ Bailey's

Supplément chantilly +1,5€


