
 

 
Softs 
Spa Orange / Spa Citron 3,00 € 

Ice tea / Pêche / Green  3,00 € 
Pepsi / Pepsi Max  3,00 €  

Fever-tree 4,00 € 
Indian tonic, Ginger-beer, Framboise-rhubarbe,  

Looza 3,60 € 
Pomme, Pomme-cerise, Orange, Pamplemousse, Tomate 

Liégeois 3,80 € 
Red-Bull / Red-Bull 0° 4,50 € 

Spa Reine / Intense 25 cl 3,00 € 

Spa Reine / Intense ½ cl 5,00 € 

Spa Reine / Intense 1L 9,00 € 
Supplément : sirop menthe ou grenadine 0,60 € 

Apéritifs 
Apérol Spritz 8,40 € 
Coupe de Prosecco 8,50 € 

Kir 5,50 € 

Kir royal 8,50 € 

Martini blanc 5,00 € 
Martini rouge 5,00 € 

Pisang / Pisang 0.0 4,50 € 

Campari 5,00 € 
Picon vin blanc 6,50 € 

Ricard 4,00 € 

Pineau 5,00 € 
Porto rouge 4,50 € 

Porto blanc 4,50 € 
Supplément : soft 2,50 €, Looza 3,00 €, tonic 3,50 €, Redbull 3,80 € 

 

Alcools 
Peket 4,00 € 

Bacardi blanc / brun 5,50 € 

Captain Morgan brun 5,50 € 

J&B Blended Scotch Whisky 6,00 € 
Jack Daniels  6,50 € 

Vodka blanche / rouge 5,50 € 

Get-B-Mint  4,50 € 
Calvados 7,00 € 

Bailey’s 6,00 € 

Cointreau 6,00 € 
Amaretto Disaronno 7,00 € 

Poire Williams 6,50 € 

Sambuca  6,00 € 

Tequila Agave 4,00 € 
Limoncello Buongiorno 7,00 € 

Jägermeister - Jägerbomb  4,50 € - 7,50 € 
Supplément : soft 2,50 €, Looza 3,00 €, tonic 3,50 €, Redbull 3,80 € 

 

Alcools d’exception 
Rhum Kraken Special 8,50 € 

Rhum Rumbullion 8,50 € 

Rhum Don papa 9,50 € 
Whisky Puni gold 10,00 € 

Scotch Whisky Chivas Regal 11,00 € 

Chartreuse verte 9,00 €  

 
Grappa Amarone 10,50 € 

Grappa Riserva di Stato 10,50 € 

Grappa au miel 10,50 € 
Tequila café 8,50 € 

 

Boissons chaudes 
Café / Déca / Espresso / Ristretto 2,70 € 

Double Espresso 5,40 € 

Café Corretto Sambuca / Grappa  7,70 € 

Chocolat chaud / Viennois 4,50 € / 6,00 € 

Choc’ Bailey’s: chocolat chaud et bailey’s 9,00 € 

Cappuccino 4,00 € 

Latte machiatto  5,00 € 
Supplément : Noisette, Speculoos, 1,20 € 

Irish coffee Italian, French, Bailey’s 11,00 € 

Thé BIO (Teas with love)  4,50 € 
Vert, noir6 17, menthe, jasmin1 13, camomille18, Earl Grey11, gingembre, citron19 

Supplément Chantilly 1,50 € 

Gins Tonics 
Bombay Sapphire + Fever Tree Indian Tonic 11,50 € 

B-Gin + Fever Tree rhubarbe/framboise 12,50 € 
Nordes + Fever Tree Indian Tonic 12,50 € 

Mare + Fever Tree Indian Tonic 12,50 € 

Bulldog + Fever Tree Indian Tonic 12,50 € 

 

Gin Botaniets 0° + Fever Tree Indian Tonic 12,00 € 

Jupiler en tank Sup. fromages (bières b runes - gratuit)1,00 € 
Jupiler 5,2° 25cl / 50cl / 1L  2,90 € / 5,00 € / 10,00 € 

Mètre de Jupiler - 11 bières 25cl  30,00 € 
Supplément : grenadine 0,30 €, Pepsi 0,50 €, Spa citron 1,00 € 

Bières au fût Sup. fromages (bières b runes - gratuit)1,00 € 

Kwack brune  25 cl / 33 cl 3,80 € / 5,00 €  
Victoria 8,5° 33cl / 50 cl 4,50 € / 7,00 €   
Leffe blonde 6,6° 33cl / 50cl 4,50 € / 7,00 € 

Triple Karmeliet 8,4°  33cl / 50 cl  4,50 € / 7,00 € 

CTS 7,2° 25cl / 33cl 3,50 € / 4,50 € 

Bières bouteille Sup. fromages (bières b runes - gratuit)1,00 € 
Bière du mois 5,00 € 

Corona 4,5°/ Seau de Corona (5+1) 4,00 € / 20,00 € 

Corona 0° 4,50 € 

Leffe brune 6,5° 5,00 € 

Leffe blonde 0° 4,50 € 

Hoegaarden blanche 4,9°/rosée 3°/rosée 0° 3,80 € 

Kriek 4,3° 3,80 € 

Jupiler 0° 3,80 € 

Cocktails  
Cocktail du mois  merci de demander au serveur 

Moscow Mule Vodka, tonic ginger beer, jus de citron, suc. canne  

  9,50 € 

Negroni Gin, Campari, Martini rouge, orange 12,50 € 

Rhumbull Rhum Kraken, Redbull Yellow, orange 11,50 € 
Cuba Libre Rhum brun, suc. canne, citron vert, Cola 9,00 € 

Bellini Jus de pêche, crème de framboise, prosecco
 10,50 € 

Hugo St-Germain Spritz Liq. de sureau, prosecco, spa citron

 12,50 € 

Mojito Menthe - Framboise +1€ - Royal +2€ 9,50 € 
Rhum blanc, sucre de canne, citron vert, menthe, soda water 

 

Mocktail Virgin Mojito Spa citron, citron, menthe,  

sucre de canne              8,00€ 

  



 

Carte Restaurant (12h -14h30/18H - 21h30) 
Tous les plats de la brasserie sont également disponible.  

Merci de grouper les choix en 7 plats max par table 

Please max 7 different dishes each table 

 

           Lunch (12h-14h30)      20,00€ 

Entrée + Plat  
Starter + Plat  

 

ASSIETTE À PARTAGER SUPPLEMENT FOCCACCIA: 3,00 € 

Pizziamola à partager    entre 4 et 6 pers. 36,00 € 
Pizza dégustation, jambon-champignons, 4 fromages et Toscana  
 

Tuttomisto à partager                           4pers 39,00 € 
Planche de fromages et charcuteries italiennes, olives, noix,  

      2pers. Fromages 23,00 € / 2pers. Charcuterie 23,00 € / 2pers. mixte 23,00 € 

 

Burratozza à partager                                 2 pers 17,00 € 4pers 30,00 € 

Burrata et mozzarella di bufala à partager huile d'olive, sel, tomates, basilic 

  

 Polpettine à partager        2 boulettes 6,00 €   4 boulettes 10,00 €   8 boulettes 18,00 €  16 boulettes  30,00 € 
Boulette maison avec deux sauces- Homemade Meatball with 2 sauces 
 
 

ANTIPASTI SUPPLEMENT FOCCACCIA: 3,00 € 

Gaspacho                                 17,00 € 
Burrata crémeuse, basilic, huile d’olive, sel, poivre noir, gaspacho maison revisité: poivron, tomate, 

concombre, oignon et vinaigre - Gaspacho with burrata, Basil, olive oil, salt, black pepper. 
 

Polipetto alla piastra e risotto                         19,00 €     
Poulpe sauce teriyaki, risotto à la milanaise safrané - Shacked octopus with teriyaki sauce, Milanese 

risotto with saffron 

  

Cosce di Rana                         18.00 €   
Cuisses de grenouilles, beurre, ail, persil- Frog legs, butter, garlic, parsley 

   

Scampi XXL  20,00 €  
Scampi, ail, huile extra vierge, persil, tomates, fleur de sel, poivre en grains - Scampis, garlic, extra 

vierge olive oil, flat persil, tomatoes, salt, peppercorns  
 

Scampi alla diavola   20,00 €  
Scampi, ail, créme, piment, persil – Scampis, garlic, spicy cream, flat persil 
 

Osso al midollo                                                     16,00 €  
Os à moelle au four, sel, poivre noir, pain - Os à moelle au four, sel, poivre noir- bread  
 

LA PASTA 
Cannelloni con carne di vitello  18,50 € 
Cannelloni viande, basilic, aromates, créme, parmesan et tomate sauce- Cannelloni with meat, 

aromatics, tomato cream  

  

Cannelloni ricotta e spinaci   18,50 € 
Cannelloni ricotta, épinard, basilic, aromates, créme, parmesan et tomate sauce- Cannelloni with 

ricotta and spinach, basilic, aromatics, tomato cream  



La Pasta 
 

Pâtes flambées dans la Meule de Parmesan – truffe et guanciale   27,00 € 
Pâtes fraiches à la truffe ou au guanciale croquant - flambée au cognac- Pasta wheel of 

parmesan, truffles, guanciale  
 

Tagliatelle con polpette al sugo ( Ricetta della nonna )  18,00 € 
Pates tagliatelle, boulettes maison, sauce tomate, huile extra vierge, parmesan, basilic- Pasta 

tagliatelle, homemade meatballs, tomatoe sauce, extra vierge olive oil, parmesan, basilic 

 

Tagliatelle agli scampi  25,00 € 
Tagliatelle aux scampis poêlés, jus de crustacés, échalotes, ail, crème, epinard, eur de sel- 

Tagliatelle with scampi, shallots, garlic, cream, spinach, eur de sel 
 

Pasta al pollo e curry   19,00 € 
Pâtes au filet de poulet, curry, estragon, crème, truffe. Pasta and chicken fillet, curry, tarragon, cream, 

truffles. 

  

Pasta pomodoro e burrata cremosa                                                                                       19,00 €  
Pâtes tomate, burrata creméuse, basilic, ail, huile- Pasta Tomatoes, burrata, oil, garlic   
 

Rotolo di melanzane            18,00 €  

Rouleau de pâtes aux aubergines, tomate, basilic, parmesan- Pasta roll with aubergines, tomato, 

basil, parmesan.  
 

CROQUES REVISITÉS   
Croque italien : jambon de Parme, mozzarella, tomate cerises, pesto et roquette 12,50 € 

Croque portugais : légumes, fromage, roquette et tomate 12,50 € 

Croque belge: jambon à l’os, fromage, tomates 11,50 € 

Croque espagnol : jambon, fromage de chèvre, tomate, pesto rouge 12,50 € 

Croque madame : ajoutez un œuf sur votre croque au choix. Supplement +1€ 

 

La Carne SUPPLEMENT FOCCACCIA: 3,00 € 

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS DE PÂTES OU DE POMMES DE TERRE  OU POTATOES AU CHOIX 

Vol au vent 19,00 €  
Vol au vent de poule, champignons, légumes, bouillon de poule, œufs, citron, créme, 

muscade - Vol au vent of chicken, mushrooms, vegetables, chicken broth, eggs, lemon, 

cream, nutmeg.           Potatoes ou pdt au choix 

  

Burger Palmarès  18,00 €  
Burger boeuf local, fromage de Sart, lard rôti,concombre, salade, tomate, sauce Aubel, 

oignons - Burger, local beef, Sart cheese, roast bacon, pickles, salad, tomato, Aubel sauce, onions  

 

Burger Special Cheese  20,00 €  
Burger boeuf local, cheddar fondant, oignons frits, bacon, cornichons, salade, tomate, 

tartufata - Special Cheese, local beef, melted cheddar, fried onions, bacon, pickles, salad, 

tomato, truffle sauce 

                                         

Coniglio di Liegi  18,00 €  
Lapin à la liegeoise, prunes, oignon, vinaigre de pomme, vin blanc, laurier, bouillon, raisins 

secs- Liége rabbit, plums, onion, apple vinegar, white wine, dry grape, broth. 

 



La Carne SUPPLEMENT FOCCACCIA: 3,00 € 

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS DE PÂTES OU DE POMMES DE TERRE OU POTATOES AU CHOIX 

 

Testina di vitello in umido 20,00 €  
Tête de veau mijotée, madère, porto, vin blanc, tomate, bouquet aromatique – Stewed veal 

head, madeira, port, white wine, tomato, spices  
 

 

Tagliata di letto di manzo 300gr 30,00 €  
Tagliata de filet de boeuf 300gr, roquette, tomates con tes, copeaux reggiano, huile truffe 

blanche extra vierge, balsamique- Fillet of beef, tagliata style, rucola, tomato con t, reggiano 

shavings, extra virgin white truf e oil, balsamic 
 

Stinco di maiale arrosto  26,00 €  
Jambonneau de porc Toscan élevé dans les forêts à l’état sauvage, cuit lentement au four, 

marinade aromatique, jus de viande, crudités -Tuscan pork ham raised in the wilderness, slowly 

cooked in the oven, aromatic marinade, meat juice, raw vegetable 

  +béarnaise 5,5€ 

Osso buco bio di Nonna Rosa 30,00 €  
Jarret de veau, cuisson de 6 heures, vin blanc, ail, tomate, gros légumes - Veal shank, 

cooked 6 hours, white wine, garlic, tomato, large vegetables 
 

Scaloppina alla Parmigiana 26,00 € 
Escalope Parmigiana gratinée, sauce tomate, aubergine, Mozzarella, jambon de Parme- 

Cutlet Parmigiana au gratin, tomato sauce, eggplant, Mozzarella, Parma ham 

 

Il Pesce SUPPLEMENT FOCCACCIA: 3,00 €  

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS DE PÂTES OU DE POMMES DE TERRE  OU POTATOES AU CHOIX 

 

Scampi XXL  25,00 €  
Scampi, ail, huile extra vierge, persil, tomates, fleur de sel, poivre en grains - Scampis, 

garlic, extra vierge olive oil, flat persil, tomatoes, salt, peppercorns  
 

Scampi alla diavola   25,00 €  
Scampi, ail, créme, piment, persil – Scampis, garlic, spicy cream, flat persil 
 

 

 

CONTORNO - EXTRA GARNITURES.               SALSA - EXTRA SAUCES 

 
Pâtes - Pasta                                                               + 4,00 € Pizzaïola  (tomate, ail, légèrement piquant)   + 3,50 € 

Pommes de terre au fqqqqour - Hoven potatoes + 4,00 €  Napolitaine (oignons, tomate, basilic)             + 3,50 € 

Légumes chauds - Hot vegetables                         + 8,00 €  Béarnaise                                                             + 5,50 € 

Potatoes                                                                     + 4,00 € 

 

LES ENFANTS 
Tagliatelles Polpette 14,00 € 

Pâtes Jambon cremes 14,00 € 

Poulet croquant et Potatoes 14,00 € 



 

PIZZAS 
 

Pizza Margherita 14,00 € 

Tomate, mozzarella, basilic- Tomato, mozzarella, basil 

 

Pizza Burrata 25,00 € 

Mortadelle, épinards frais, burrata des Pouilles, pesto--Tomato sauce, mortadella, spinach, burrata, 

pesto 

 

Pizza Palmarès  18,00 € 

Tomate, mozzarella, jambon Serrano, roquette, balsamique, origan- Tomato, mozzarella, Serrano 

ham, rucola, balsamic, oregano 

 

Pizza Vegetariana  16,00 € 

Tomate, mozzarella, légumes grillés, huile d’olive extra vierge, basilic- Tomato, mozzarella, grilled 

vegetables, extra virgin olive oil, basil  

 

Pizza Toscana  18,00 € 

Tomate, mozzarella, saucisse de Sienne, champignons, truffes, olives, origan-Tomato, mozzarella, 

Siena sausage, mushrooms, truf es, olives, oregano 

 

Pizza Calabrese  18,00 € 

Tomate, mozzarella, oignons cuits, saucisson piquant, olives, anchois, capres  -Tomato, mozzarella, 

grilled onions, spicy sausage, olives, anchovies, capers 

 

Pizza Norcina  18,00 € 

Tomate, mozzarella, jambon à l’os, artichauts à la romaine, origan, roquette    -Tomato, mozzarella, 

ham, artichokes roman style, oregano, rucola 

 

Pizza Cacio  18,00 € 

Tomate, fromages italiens, mozzarella , origan, tomates con tes- Tomato, Italian cheeses, mozzarella, 

oregano, candied tomatoes 

 

Pizza Bosco 18,00 € 

Tomate, mozzarella, champignons des bois, oignons, ail, jambon à l’os, pancetta-Tomato, 

mozzarella, wild mushrooms, onions, garlic, ham, pancetta 

 

Pizza di Parma 18,00 € 

Tomate, mozzarella, aubergines, jambon de Parme, pesto -Tomates, Mozzarella, Eggplants, Parma 

Ham, pesto 

 

Pizza Luna 18,00 € 

Tomate, mozzarella, champignons, jambon à l’os, artichaut, oeuf, origan-Tomato, mozzarella, 

mushrooms, ham on the bone, artichoke, egg, oregano 

 

Pizza Tropico 16,00 € 

Tomate, mozzarella, jambon à l’os, ananas- Tomato, mozzarella, ham on the bone, pineapple 

 

Pizza Tonno  18,00 € 

Tomate, mozzarella, oignons, thon, câpres, origan-Tomato, mozzarella, onions, tuna, capers, oregano 

 

Pizza Vulcano 16,00 € 

Tomate arrabbiata, olives, salami piquant, paprika, câpres, huile pimentée, origan- Tomato 

arrabbiata, olives, spicy chorizo, paprika, capers, spicy oil, oregano 



DOLCI – DESSERTS 

 

Tortino alle mele, gelato, caramel, panna 8,50 € 
Tarte tatin aux pommes, glace vanille, caramel- Apple pie, vanilla ice cream, 

caramel 

 

Tiramisù della casa, mascarpone, mandorle, caffè siciliano  8,50 € 
Tiramisù maison, mascarpone, amandes, café sicilien-Housemade tiramisù, 

mascarpone, almonds, sicilian coffee 

 

Fondente al cioccolato  8,50 € 
Fondant au chocolat, vanille, coulis, sauce anglaise- Chocolate fudge, 

vanilla, coulis, English sauce 

 

Panna cotta   8,50 € 
Panna cotta aux fruits rouges – Panna cotta with red fruits-  

 

GELATI - GLACES ARTISANALES « LA CRÉMIÈRE DE JALHAY » 

 

Dame blanche - Dame noire 7,50 € 
Glace vanille ou chocolat, sauce chocolat, chantilly-Vanilla ice cream or 

chocolate, hot chocolate, whipped cream 

 

Brésilienne 7,50 € 
Glace vanille, croquants, caramel, chantilly-Vanilla ice cream, crackers, 

caramel, whipped cream  

 

Coupe Piemont – Praliné Noisette 9,00 € 
Glace noisette, croquats, Chantilly - Noisette ice cream, speculos, whipped 

cream  

 

 

 
 

RESTAURANT - BRASSERIE (WWW.LUXURYSPA.BE) 
 Place Royale 1 – 4900 Spa 

+32 (0) 87 71 07 01 

 

 

HÔTELS (WWW.LUXURYSPA.BE) 

Hôtel MotorsportPour toutes informations : +32 (0) 483471138 
Place royale 1 – 4900 Spa 

Hôtel Ardennes 
Place du monument 22 – 4900 Spa 

Avec 20 chambres, un parking privé et un service Taxi, nous offrons un séjour luxueux et confortable 


