la Larte

A Partager :

Crogue Monsieur, Jambon & I'Os, Fromage D'Abbaye, Truffe.
Assortiments de Mini-Croquettes

Scampis Fritti - Tartare Maison

Sardines Millesimeées, Bruschetta

Caviar Royal Belge 30gr, algr, Blinis, Créme Aigre, b Shoot Vodka.

Entrée :

Huitre « Prat Ar Coum » 6.9.17 Pigces.

Saumon Grav Lak's, Fromage Blanc, Pomme Granny Smith, Pickles

Tartare de Boeuf, Coupé Minute, Truffe et Foie Gras

Foie Gras de Canard Maison, Confit de Poire & Piment d'Espelette

Thon Rouge en Crodte de Parmesan, Condiments, Mousseline Carottes

Caviar Royal Belge, Tartare de Langoustine, Creme Aigrelette, Gaufres aux Algues

|3.008
14,008
|6.00€
18,008
d0,00€ / 130,008

10,008 / 21,00€ / 27,008
8,008
13,008
13,008
20,008
30,008



Salade :

Salade de Gambas, Fruits de Saison, Foie Gras
Salade de Chevre Chaud, Miel, Amandes Torréfiges, Lardons Grilles
Salade de Homard, Toast de Guacamole, Crevettes Grises, Mayonnaise Citronnée

Pates Fraiches:

Pates Arrabiata et Burrata Entigre
Pates au Carpaccio de Boeuf, Truffes, Parmesan, Roquettes
Pates au Homard, Bisque, Tomates, Cébettes

13,008
18,008
23,008

21,00€
23,008
36,008



Poissons :

hambas Grillées, ChimiChurry, Couscous Perlé

Thon Rouge en Crodte de Parmesan, Condiments, Mousseline Carottes
Sole Meunigre, Espuma de Pdt & Wasabi

Truite Saumonées Bio en Croute de Sel (+- 1200gr, 23 min de cuisson)
Homard Bleu Breton Grillé, Persillade, Beurre Blanc

Viandes :

Boulets a la Bobelinoise

Le Bobeline Burger Fumé en Cloche de la Ferme Misse &8 Werbomont
Cate de Porcelet Saumure  « cuit 3h & a8 degre »

Entrecate Irlandaise +- 300 gr

Tomahawk d'Aubrac Poélé aux Herbes Fraiches +-1100gr

Jarret de Veau Confit en Cocotte +-2400gr

Boeuf Wagyu Japonnais +-250gr

Accompagnement au Choix : Frites Maison, Pates Fraiches

Sauce au Chaoix : Poivre Vert, Champignons, Roquefort, Bearnaise, Beurre Maitre d'Hatel

26,008
30,008
40,008
04,008 / Zpers
12,00€ les [00gr

18.00€
2200
26.00E
32.00€
Ta,00E (| ou 2 pers)
78.00€ (2 ou 3 pers)
q0.00€



Enfants :

Pates Bolognaise

Boulet a |a Bobelinoise
Nuggets, Frites Maison, Compotes de Pommes

Desserts :

Classique Dame Blanche
Moelleux au Chocolat

Sabayon & la minute

Assiette de Fruits de Saison, Greme Fouettée, Citron Vert

Assiette de Fromage

Vitrine Desserts

3,008
d,008
10,008

6,008
4,008
10,008
I.0DE
12,008

Ipc Zpcs
8.00€ [a,00€

3pCs
21, 00€



Carte des boissons

Nos Bigres au Fat

Bobeline Ginger & Lime 0.0° (bouteille)
Bobeline Blonde

Bobeline Triple

Bobeline Ambrée

Bobeline Black

Bobeline Fraise

Dégustation 4 Galopins sur Plateau

Les Apéritifs

Peterman

Ricard

Campari

Porto Rouge / Blanc

Martini Blanc / Rouge

Safari

Pisang

Pineau des Charentes

Picon Vin Blanc

Kir

Kir Royal

Aperal Spritz

Gin Hendricks & Schweppes Ginger
Gin Bombay & Tonic Premium
Gin Nordes & Schweppes |biscus

Les Boissons Chaudes
Cafe / Deca

Classic, India, Brazil, Guatemala, Vanilla, Caramel
Ristretto

Expresso

The Dammann & Frere

Gout Russe, Fruits Rouges, Menthe Poivrée, Citrus, Pomme d'Amour, Par Mu Tan, Jasmin

Cappuccino Mousse de Lait
Latte Macchiato

Latte Caramel

Latte Speculoos

Irish Coffee

lacl

2,208
2,708
2,708
2,708
2,708
0.00€

4,008
4,008
0,008
0,008
0,008
il
il
b.00E
7.00€
7.00€
4,08
8.00€
0,008
0,008
[1.0DE

3,008

2,808
2,808
3.a0€

3.a0€
3,608
4,808
4,808
8.90€

2acl

3,208
3,70€
3,70€
3,70€
3.70€

33cl
4,708
4,208
4,70€
4,70€
4,70€
4,70€

Eaux Aromatisées « Non Pétillant »
Spa Touch Framboise - Pomme

Spa Touch Citron Vert - Jasmin

Spa Touch Orange - Cardamaon

Spa Touch Fraise - Menthe

Eaux Aromatisées « Pétillant »
Spa Touch Citron

Spa Touch Pamplemousse

Spa Touch Pasteque - Kiwi

Spa Touch Menthe

Spa Touch Prune

Spa Touch Péche

Spa Touch Ananas - Gingembre

Limonades Fruitées de Spa « Non Pétillant »

Spa Duo Péche - Pomme

Spa Duo Citron Vert - Gingembre
Spa Duo Fraise - Pasteque

Spa Duo Mare - Framboise

2b0E
2bOE
2bOE
2bOE

2bOE
2bOE
2bOE
2bOE
2bOE
2E0E
2b0E

2b0E
2,bOE
yail
yaill}

Limonades Fruitées de Spa « Pétillant »

Spa Grenadine
Spa Orange
Spa Citron
Spa Cactus

Eaux Minérales Naturelles
Spa Reine

Spa Finesse

Spa Intense

Formule Dégustation
4 galopins d'eau 15cl au choix

2,bOE
2B0E
2,60E
2bOE

2a¢l

2408
2408
Z40E

b.00E

alcl

4,608
4,608
4,608

8108
8|08
808



Carte des boissons
Digestifs Classique

Amaretto 7.008
Limoncello 7,008
Raileys 7.00€
Cointreau 7,008
Vodka Eristof 7,008
William Lawson 7.00€
Jack Daniels 7.00€
J&B 7008

Rhum Bacardi Brun 1,408
Calvados Pere Magloire 8,008
Grand Marnier 8,00€

Les Vins et Bulles

Blanc 174
Chardonnay 4a0€  8.00€
Gewurstraminer « Moelleux » Cuvée Réserve 3,00

Pouilly Fume - T de Tracy 1.00€

Chablis ler Cru « Fourchaume » la Pauligre 9,008

Rosé 174
Montevino 4008 800
Rouge 1/41
Merlot 4008  B.00E
Rully « Buissonier » - Vignerons de Buxy 1.00€

Cote Ratie « Les essartailles » Vins de Vienne 13,008
Champagne

Gardet Brut Tradition |0.00€

1/21
14,008

1/21
14,008

1/21
4,008




